ORZEZWIAJACY SERNIK NA JOJO Z OWOCAMI

SKEADNIKI:
tortownica 12 cm)

e ser biaty wiaderkowy - 300 g
zelatyna - 2 plaskie tyzki
cukier puder - 60 g
pianki jojo - 1 op
galaretka Pink Margarita - 2 op.
galaretka Blue Curacao - 1 op.
owoce 200 g

PRZYGOTOWANIE:

1 galaretke r6zowa rozpuszczamy w 1 pelnej szklance wody. Dokfadnie mieszamy 1 odstawiamy.
Tortownice delikatnie nattluszczamy. Na spodzie ukladamy pianki jojo (jedna obok drugiej).
Pomigdzy wtykamy listki Swiezej migty. Zalewamy ( powoli! ) lekko t¢zejaca galaretka. Wkiladamy
do lodowki do calkowitego stezenia! Galaretke niebieska rozpuszczamy we wrzatku (1 pelna
szklanka wody) Doktadnie mieszamy i odstawiamy. Z przestudzonej i lekko tezejacej odlewamy 50
ml do osobnej miseczki. Pozostalg czes¢ wlewamy do tortownicy na catkowicie stezalg r6zowa
warstwe. Wkladamy do lodowki. Drugg r6zowa galaretke rozrabiamy we wrzatku (1 petna szklanka
wody). Zostawiamy do ostudzenia. Zelatyne rozpuszczamy w wrzatku. Zostawiamy do
przestudzenia. W misce rozrabiamy ser z cukrem pudrem i przestudzong zelatyng. Doktadnie razem
mieszamy do catkowitego rozpuszczenia sktadnikow. 6 tyzek odkladamy do osobnej miseczki.
Pozostala mas¢ wlewamy do tortownicy na calkowicie stezalg niebieska warstwg. Wkiadamy do
lodowki. Odlozong reszte masy serowej mieszamy dokladnie z reszta niebieskiej galaretki 1
wylewamy do tortownicy na mas¢ serowg biata. W czasie kiedy sernik si¢ chlodzi bierzemy si¢ za
owoce. Owocami dekorujemy sernik uktadajgc na przemian. Delikatnie zalewamy t¢zejacag rozowa
galaretkg. Wkladamy na kilka godzin do lodowki (a najlepiej na noc!) Gotowe!



