„FAWORKI Z ZIEMNIAKÓW” 
 II miejsce - Gminne Ognisko Dziecięco-Młodzieżowe „Tęcza” filia w Młochowie
Składniki:

- 1 kg ugotowanych ziemniaków

- 1-2 jaja

- 2 łyżki kwaśnej śmietany

- 2 łyżeczki proszku do pieczenia

- aromat rumowy

- ok. 0,5 kg mąki pszennej

- olej do smażenia

- cukier puder do posypania

Sposób wykonania:
- ziemniaki przecisnąć przez praskę lub zmielić w maszynce
- dodać wszystkie składniki – dodać mąki tylko żeby ciasto nie było zbyt twarde i zbyt luźne

- dokładnie wymieszać

- wyrobione ciasto posypać mąką, rozwałkować na grubość 1 cm (można cieniej)

- ciasto pokroić w prostokąty, naciąć środek i przeplatać warkocze

- piec na dużej patelni na głębokim oleju

- jeszcze ciepłe posypać cukrem pudrem
