„ZIEMNIACZANE ŁÓDKI KOLUMBA” 
 III miejsce - Gminne Ognisko Dziecięco-Młodzieżowe „Tęcza” w Nadarzynie
Składniki:

- 2 duże ziemniaki

- pół czerwonej papryki

- 1 mały świeży ogórek

- 2 jajka ugotowane na twardo

- kilka marynowanych grzybków

- pół pęczka koperku

- majonez

- sól, pieprz

Sposób wykonania:

- ziemniaki dokładnie umyć, ugotować w mundurkach w osolonej wodzie, wystudzić

- wystudzone ziemniaki przekroić na pół, ostrożnie wydrążyć miąższ

- przygotować farsz: miąższ z ziemniaków, paprykę, ogórek, jajka pokroić w drobną kostkę, dodać posiekany koperek, majonez oraz sól i pieprz do smaku

- wydrążone ziemniaki napełniamy farszem

- tak przygotowane ziemniaczane łódeczki układamy na liściach sałaty
